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TAHINLI GITIR BOREK

Tulin Gekmeceligil

1 kilo baklava yufkasi

1 bardak tahin

2 bardak sivi yag

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi ¢cekilmis ceviz igi

Tahin ve sivi yag kanigtirin. iki adet baklava yufkasini tezgaha serip firga yardimiyla tahinli karigimdan sirdin.
Uzerine 1,5 yemek kasigi kadar toz seker ve iki yemek kasigi kadar ¢ekilmis cevizi her tarafina serpistirin.
Yufkanin genis tarafindan siki rulo yapin. Keskin bigakla énce ikiye sonra her pargayi tekrar ikiye veya daha
kicUk istiyorsaniz Uge kesip hafif yaglanmig tepsiye alin. Rulolarin tGzerine firga yardimiyla su sariip 170
derecede alti Ustl kizarip kitir kitir olana kadar yaklagik 25-30 dakika pisirin. llik olarak servis yapin. Daha tatl
olmasini arzu ederseniz seker miktarini artirabilirsiniz.
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