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TAHINLI CIKOLATALI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 su bardag st

yarim su bardag gicek yagi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi tahin

3 su bardagi un

1 cay bardagi damla gikolata

Yumurta, seker, bembeyaz olana kadar ¢irpilir, Gzerine tahin, sit, yad eklenir, kisa stre daha ¢irpilir, daha sonra
elenmis un, kabartma tozu, vanilya, damla gikolata eklenir, kisa stre ¢irpildiktan sonra yadlanmis firin kabina
doékalar, énceden isitilmis 175 derece firinda kabarip kizarana kadar pigirilir.
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