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TAHINLI CEVIZLI TATLI (EDIRNE)

Edirne il Kiiltir ve Turizm Mudarligi

1 Yemek Kasigi Tahin
100 Gr. Margarin

1 Su bardag ceviz

1 Adet kabartma tozu
1 fiske tuz

1 limon rendesi

4 Su Bardagi Un
Nigasta
SERBETI ICIN:

2 Su Bardagi Toz Seker
1,5 Su Bardagi Su
Limon

4 Su bardadi unu bir kaseye koyariz icine 1 Adet yumurta, 1 Fincan tahin, 100 gram margarin, 1 Su bardagi
ceviz, Kabartma tozunu karistirip hamur haline getirip, 5 dakika dinlendirilir.

Hamur oklava ile acilir, kolay acilmasi igin az miktarda sivi yag kullanilir, agilan hamur rulo yapilir ve baklava
dilimi seklinde kesilir.

Yaglanmis tepsiye dizilir ve firnda 170 derecede 20 dakika pigirilir.

Diger tarafta 2 Su bardag toz seker, 1.5 Bardak Su ve limon suyu ile kaynatilir, soguyan serbet dokullr. Servise
hazirlanir.
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