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TAHINLI CEVIZLI SIMIT COREK

50 gr eritilmis margarin

2 su bardagi un

1,2 su bardagi ik sit

1 paket instant maya

1 adet yumurta

1 tutam tuz

1 yemek kagigi toz seker

Aldig1 kadar su (yaklasik 1 ¢cay bardagi)
Arasina sUrmek igin:

4-5 ¢orba kasigi tahin

2-3 corba kasigi toz seker
Dévulmus ceviz igi

1,2 corba kasigi tepeleme targin

Kamur yoguracaginiz kabin igine unu koyun Uzerine maya tuz ve sekeri ilave edin ve karigtirin, ortasini agip
sana yagini ilik sdt, su ve yumurtayi ekleyip yodurun, elinize hafif yapisan purtssiz bir hamur elde edin, Gzerini
Ortip mayalandirin.tariflerde yaklasik 1 saat diyordu ama vaktim kisith oldugu igin 25-30 dk mayalandirdim.
Targinli karigsim igin yumusak sana margarin targin ve toz sekeri catalla ezerek iyice karistirin hamuru ikiye ayirin
hamurlardan birini bira un serptiginiz tezgahta merdane yardimiyla dikdértgen seklinde agin tahin surip toz
seker ve dévulmis ceviz serpin uzun kenarindan rulo seklinde sarin tam ortasindan uzunlamasina ikiye bélin iki
hamuru ortasindan Ust Uste koyup 6rgi seklinde sarin (pisme esnasinda kabaracagini disinerek sarma iglemini
¢ok siki yapmayin) hamuru simit seklinde yuvarlak hale getirip uglarini birlestirin firin tepsisine alip mayalanmasi
icin 15 20 dakka bekletin sonra 180 derecelik firina koyun.
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