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TAHINLI CEVIZLI NEVZINE

4 ADET KABARTMA TOZU

2,5 SU BARDAGI SIVI YAG

4 CORBA KASIGI TAHIN

4 SU BARDAGI UN _

2 SU BARDAGI YOGURT

4 CORBA KASIGI IMON SUYU
4 SU BARDAGI SU

4 SU BARDAGI TOZ SEKER

3 SU BARDAGI CEViZ

SU VE SEKERI 10 DAK. KAYNATIN ALTINI KAPATTIKTAN SONRA LIMON SUYUNU ILAVE EDIN ILIMAYA
BIRAKIN. KABARTMA TOZU, SIVI YAG, TAHIN, UN VE YOGURDU BIRLESTIREREK HAMURU KULAK
MEMESI KIVAMINDA YOGURUN. HAMURU iKIYE BOLON, YAGLANMIS FIRIN TEPSISINE HAMURUN
YARISINI ELLERINIZDE BASTIRARAK YAYIN. AYARLADIGINIZ CEVIZiN YARISI SERPIN. KALAN
HAMURU DIGER HAMUR GiBi YAPARAK UZERINi KAPATIN. ONCEDEN ISINMIS 175 DERECE FIRINDA
ALTIN RENGI ALINCAYA KADAR FIRINLAYIN. PISINCE UZERINE ILIK SERBETI DOKUN. KARE KARE
DILIMLEYIP UZERINE KALAN CEVIZLERI SERPIN.
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