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TAHINLI CEVIZLI KURU FASULYE EZMESI

1 Tabak haglanmis kuru fasulye
3 yemek kasigi tahin

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz

3 dis sarimsak

2 tath kasig pulbiber

1 tepeleme dolu ¢ay kasigi kimyon
Sislemek icin:

Pulbiber

Maydanoz

Ceviz

3 adet cheri domates

3 yemek kasi§i zeytinyadi Gzerine

Oncelikle 1 tepeleme su bardagi kuru fasulyeyi iyice yikayip aksamdan islatalim. Ertesi giin 1slama suyunu
sUzUp yeni su ilave edelim, kullanacagimiz su icme suyu olursa fasulyemiz ¢ok daha ¢abuk pisecektir. Uygun bir
tencereye alip Uzerine bir miktar tuz atalim. Ocagimizi yakalim ve fasulyeler kaynamaya baslayinca ocagi
kisalim. (Kisik ateste daha ¢abuk pisiyor) istege bagl diidiiklii tencerede de yapilabilir. lyice pisen
fasulyelerimizin suyunu stizelim, iginde gok hafif haglama suyundan birakalim. Yarim cay bardagi kadar
fasulyelerimiz iliyinca rodoya alalim. Uzerine sarimsag! ince ince dograyalim. Pulbiberi, tahini ve kimyonu da
ilave edip iyice pure haline gelene kadar ¢ekelim. Ardindan pilre haline gelen ezmemizin Gzerine ince ince
dévilmUs cevizi ilave edip iyice karistiralim. Zeytinyad gezdirerek servis edelim.
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