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Malzemeler:

Hamuru icin:

250 gram tereyagi

4 adet yumurta

4 yemek kasigi yogurt

4 yemek kasigi sut

2 cay bardag toz seker
1 paket kabartma tozu
5 bardak un

Uzeri ve digl igin:

1 su bardagi tahin

1 cay bardagi kirik ceviz
1 paket susam

4 corba kasigi toz seker

Hazirlanisi:

TAHINLI CEVIZLI KURABIYE

Tahin, susam ve ceviz hari¢ bittin malzemeleri yogurun, yogurma iglemi bittikten sonra hamuru 15 dakika
dinlenmeye birakin. Hamuru 2 esit pargaya bélip, merdane ile 1 milim kalinhiginda agin. Tahinin yarisini Gzerine
sriin, 2 gorba kasidi toz seker serpin ve yarim ¢ay bardagi ceviz ilave edin. Genis rulo yapip 10 santimlik
parcalar halinde kesin. Ayniiglemi 2'inci hamura da uygulayin. Hamurlar hazir olunca bolca susama bulayip,
yaglanmis tepsiye dizin. 180 derecelik firinda kizarana kadar pisirin.
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