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CEVIZLI TAHINLI KEK

1 cay bardagi tahin

2 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

125 gram margarin

1 su bardag yogdurt

1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

1 su bardag iri cekilmis ceviz
Uzeri igin:

Yarim su bardagi tahin

1 corba kasigi toz seker
8-10 adet yarim ceviz

Yumurta ve toz sekeri mikserle iyice ¢irpin. Margarini kizdirmadan eritin. Girpilmis yumurta ve toz sekere,
siraslyla eritilmig margarin, yogurt, vanilya, kabartma tozu, un ve tahini ekleyin. Son olarak ¢ekilmig ceviz igini
ilave edip karigtinin. Karigimi yaglanmig yuvarlak kek kalibina yayin. Uzerine tahin gezdirip, toz seker serpin.
Cevizleri yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 40-45 dakika pisirin. Soguduktan sonra dilimleyerek
servis yapin.
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