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TAHINLI CEVIZLI KEK

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi sivi yag
1 su bardag tahin

1 cay kasig tuz

3 su bardagi un

1 su bardagi ceviz

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat

Yarim limon suyu

Derin bir kabin iginde yumurtalari iyice ¢irpin. igine yogurdu, tahini ve yagi ekleyip karistirmaya devam edin.
Diger bir tarafta cevizi kiyip igine alin. Karbonati limon suyuyla kopdrttp ekleyin. En son unu, kabartma tozunu
Uzerine bogaltip karnstirin. Bu karigsimi da yaglanmig, unlanmig kalibin igine aktarin ve 170 derecede 35 dakika
pismeye birakin. Gikinca sogutup dilimleyerek ikram edin.
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