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TAHINLI CEVIZLI COREK (KUTAHYA)

Kitahya Il Kiltdr ve Turizm MUdarliga

1,5 su bardagi st

2 yumurta

1 cay bardagi siviyag
Targin

1 cay kasigi dévilmuis karanfil
1,5 su bardag tahin

1 su bardagi ceviz

250 gr.margarin

Tuz

1 corba kasigi toz seker,
1/2 yagmaya

1/2 yas maya 1/2 litre ilik su ile islatilir. Tahin kavrulur, stt, yumurta, sivi yag, seker, tuz islatilan maya ile
alabildigi kadar unla hamur yapilir. Alti parcaya béliinir. ince ince acilan yufkalar yaglanir. Uzerine tekrar agilan
yufka serilir. Katlar yaglanarak dikdértgen sekli verilir. Once tahin, sonra ceviz siiriildr, rulo yapilir. Tepsinin
ortasina kesilen rulo parca dikey olarak digerleri ¢cigek seklinde dizilir. Uzerine képurtilmis yumurta beyazi
sUrdlr ve pigirilir.
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