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TAHINLI BAZLAMA (KAYSERI)

Kayseri Buylksehir Belediyesi

3 su bardagi un
10 gr yag maya
200 ml su

1 cay kasigi tuz
60 gr tahin

50 gr seker

Un ve tuzu karistirin, ortasina bir cukur agip maya ve suyu koyup yumusak bir hamur elde edinceye kadar
yogurun.

Sicak bir ortamda bir saate yakin dinlendirin.

Hamurdan bezeler yapin.

Bezeleri oklava ile 1 cm kalinliginda ile agin.

Actiginiz hamurlarin Gzerinde tahin ve seker serpip karigtirin.

Tekrar kapatip bezeleyin.

Daha sonra 1 cm kalinliginda agip, sacda pisirerek servis edin.
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