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TAHINLI BAYAT EKMEK PASTASI
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1 adet bayat ekmek

1/2 su bardagi st

1,5 su bardag ilik su

1 tath kasigi seker

1 paket yas maya

1 tath kasidi tuz

1,5 su bardagi un

1 adet yumurta

1 corba kasigdi ¢cérekotu

1 gorba kagigi susam
Bulamag Igin:

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagdi erimis tereyagi
2 corba kasidi kirik haghasg

2 gorba kagigi dévilmis ceviz
1 corba kasigi pudra sekeri

Derin bir kaba ilik su, sit, maya ve sekeri koyun. Mayayi eritin. Bayat ekmegi rondodan gecirerek i¢cine katip
yogurun. Eger civik olursa un ilave edin. Yumurta blydkliginde bezeler yapin. 30 dakika bekletin. Tahini, erimis
tereyagini, kirik haghagi, dévilmig cevizi ve pudra gekerini karigtirin. Kiiguk bir tepsiye dokin. Bezeleri tatli
tabagi buytkliginde yuvarlak agin. Bezeleri tahinli karisima bulayip yuvarlayin. Onceden yagdladiginiz kek
kabina yan yana dizin. Hepsi bitince Gzerine yumurta sarisini stirerek, ¢érek otu ve susam serpin. 180 derecelik
finnda Uzeri kizarana kadar pisirin. Servis yapin.
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