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TAHINLI BALLI COREK

Yarim paket yas maya
1 cay kasigi seker
1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Harci igin:

1 su bardagi tahin
2 corba kagigi bal
Uzeri igin:

Tahin

Findik

Maya, su ve seker karistirilir. Uzerine tuz ve yumusak kivamda, ele yapismayan kivam alana kadar un eklenerek
yogrulur. Hamur 1 saat dinllendirilir. Sire sonunda 4 pargaya ayrilir. Her parga uzunlamasina, pide gibi agilr.
Yizeyine tahin surtllr. Kapal pide gibi kapatilir. Sonra ¢ektirerek uzatilir. Uzun parganin bir noktasi sabit
tutulur, kalan kisim etrafina sarilir. Ayni sekilde diger hamurlarda yapilir. Corekler yaglanmig tepsiye dizilir.
Uzerine biraz tahin sirdlUr. 200 derece firina verilir, kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢ikar ¢ikmaz bal sdrdldr,

bol miktarda findik serpilir.

ML® Balli Corek icin tiklayin
ML® Balli Gorek (gorsel)
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