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TAHINLI BAL KABAGI TATLISI

1 kg bal kabag!

2 su bardag toz seker
2 su bardagdi pekmez

1 yemek kagigi kaymak
4 yemek kagig! tahin

2 adet ceviz igi

Derin bir tencereye bal kabaklarini yerlestirin. Kabaklarin Gzerine 2 su bardagi toz sekerini dokin ve bak
kabaklarinin sulanmasini bekleyin. Tencerenin kapagini kapatip, kisik ateste bal kabaklari yumusayana kadar
pisirin ve bu islemin ardindan bal kabaklarini genis bir kaba alarak tzerine bir firca yardimiyla Koska Pekmez
surtin. 180 derece firinda 20 dakika pisirin ve daha sonra sogumaya birakin. Servis ederken Uzerine kaymak,
Koska Tahin ve ceviz ekleyin.
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