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TAHINLI BAKLAVA

30 adet baklava yufkasi
200 gram tereyagi

1 cay bardagi tahin
300 gram ceviz igi
Serbeti igin

3 su bardagi seker

2 su bardagi su

Tereyagini eritin. igine tahini koyup karistirin. Baklava yufkalarinin aralarina bu tahinli yagi siiriip kat kat 5 adet
yerlestirin. Kenarina da cevizi serpip rulo seklinde sarin. Tepsiye dizin ve kalan tahinli yagdi tzerine surtp 200
derecedeki firnda 35 dakika kadar pismeye birakin. Firindan ¢ikartip Gzerine soguk serbeti ddkin. Cekmesini
bekleyin ve dilimleyip servis yapin.
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