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TAHIN SOSLU SEKERLI EKMEK

3,5 su bardagi un

1 adet yumurta

1,5 corba kasig mahlep
1 ¢orba kasigi kuru maya
3 corba kagiJ! tereyagdi
10 corba kasigi seker
1,5 su bardag Ilik siit
Iciigin:

1,5 su bardag tahin

1 cay bardagi tereyagi

1 cay bardagi sit

1 cay bardadi seker

Derin bir kabin igine un, mahlep, yumurta, maya ve sekeri harmanlayin. Uzerine ilik stt(i ekleyip yumusak bir
hamur tutun. Bu hamuru bezelere ayirip 20 dakika dinlendirin. I¢ malzemeleri i¢in st ve tereyagini ezin
Dinlenmis hamurlari merdaneyle agin. Tereyadini ve sitd karigimini Gzerine strtp her yerine bulayin. Rulo yapip
uzun seritler halinde ¢ekerek uzatin. Dért parmak uzunlugunda kopartin. Her bir parcay da 6rgQ gibi sarip
tepsiye dizin. 200 derecede 25 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikan ekmegin Gzerine seker ve tahini karistinp
bolca surun.

© lezzetler.com tarif no:104251 « adi:Tahin Soslu Sekerli Ekmek « génderen:zemine « indirme tarihi:07.05.2024 - 20:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tahin-soslu-sekerli-ekmek-vt75949
http://www.tcpdf.org

