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TAHIN SOSLU SCHNITZEL

1 paket Keskinoglu tavuk gégsi
1 su bardagi galeta unu

2 adet Keskinoglu yumurta

1 sise soda

1 cay bardagi un

Tuz, karabiber

3 yemek kagigi Ravika zeytinyagi
Sosu igin;

1 cay bardagi tahin

2 dig sarimsak

1 cay kasigi kirmizi pul biber

4 dal maydanoz

2 yemek kagsidi limon suyu

1 yemek kagigi Ravika zeytinyagi

Gok ince dévilmUs tavuk etlerini dnce tuz ve karabiberle tatlandiriimis una, daha sonra da sodayla ¢irpilmis
yumurtaya, son olarak da galeta ununa bulayip zeytinyaginda altin sarisi rengini alincaya kadar kizartin. Ayri bir
kapta tahini, limon suyunu, Ravika zeytinyagini ve kiyllmigs maydanozu karisgtirip sosu elde edin. Igerisine
baharatlar ve ezilmis sarimsaklar ekleyin ve kizarmig tavuklarla birlikte servis yapin.
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