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TAHIN SOSLU NOHUT CIPSI

250 gr SuperFresh Haglanmis Nohut
2 Yemek Kasigi Zeytinyagi
1 Tutam Kirmizi Toz Biber
1 Tutam Sarimsak Tozu

1 Tutam Tuz

Tahin Sosu icin:

Yarim Bardak Tahin

1 Gay Bardagi Soguk Su
Yarim Limon

1 Dis Sarimsak

1 Tutam Tuz

1 Yemek Kasigi Zeytinyagi

Tahin sosu igin, sarimsak, bigagin genig ylzeyiyle ezilir ve blendera konulur.

Uzerine tahin, soguk su, ikiye kesilmis limonun suyu, tuz ve zeytinyadi eklenerek blender’dan gegirilir.

Hepsi plastik bir soslugun igine dokulUr.

SuperFresh Haslanmis Nohutlar bir kaseye dokildikten sonra Uzerine zeytinyagi, kirmizi biber, sarimsak tozu
ve tuz eklenerek karistirilir.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine dékuldikten sonra 180 derecede 15 dakika firinlanir.

Son olarak Uzerine tahin sosu eklenerek servise hazir hale getirilir.
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