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TAHIN SOSLU LEVREK FILETO

1 adet levrek

Yarimsar sogan, havug ve patates
Sosu icin:

4 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

2 corba kagiJ! tahin

Yarim limonun suyu

Yarim ¢orba kasigi tuz

Servis igin:

Yesil salata

Levregi fileto yaparak rulo haline getirin.

Yemeklik dogradiginiz sogani, dilimlediginiz patatesi ve dogradiginiz havucu soteleyin.
Sosu hazirlamak igin, dévilmis sarimsagi, zeytinyagi, tahin, limon suyu ve tuzu karistirin.
Daha sonra rulo halindeki levregin Uzerine gezdirin.

180 derece firinda 20 dakika pisirip servis tabagina alin.

Yaninda yesil salata ve sotelediginiz sebzelerle servis yapin.
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