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TAHIN SOSLU KURU FASULYE

Malzemeler

1/2 kg. kuru fasulye veya barbunya fasulye (aksamdan islatiimig)
1/2 bas sarimsak (arzuya gore)
1/2 demet maydanoz

1/2 cay bardagi tahin

1/2 ¢ay barda@i zeytinyag!

1/2 cay bardag sirke

1/2 ¢orba kasigi limon suyu

1/2 ¢orba kasig seker

tuz

pul biber

Kuru fasulyeleri 3-4 su yikayip Uzerini 2 parmak asacak kadar su ile en az 12 saat islatalim, sonra tekrar
yikayalim. Fasulyeleri basingl bir tencereye alip Gzerini 2 parmak asacak kadar su ekleyerek yumusayana dek
haglayalim. Tencereyi atesten alip delikli sizge¢ yardimi ile suyunu stizelim. Fasulyelerin 4 gorba kasigini alip
robot veya blendira koyalim. Igine sirkeyi, sekeri, sarimsaklari, tahini, tuzu, limon suyunu, 1/2 ¢cay bardagi
fasulyelerin haglanma suyunu, zeytinyagini ekleyelim. Robot veya blendir yardimi ile fasulyeleri pire kivamina
getirelim. Fasulye puresini haglanmig fasulyelere ekleyip karistiralim. Arzuya goére Uzerine pul biber ve kiyllimig
maydanoz serperek servis yapalim.
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