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TAHIN SOSLU DEVE ETI

4 dilim kdy ekmegi

2 parca deve eti

10 adet domates kurutulmus
Birkac dal taze kisnis

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi dilimlenmis jalapeno tursusu
Tuz

Karabiber

4 yemek kasigi stizme yogurt
2 yemek kasigi tahin

1 dis sarimsak

Deve etlerini yumusayincaya kadar haslayip sogumaya birakin. Kurutulmus domatesleri ince seritler halinde
dograyin. Jalapeno tursusunu kiiglk parcalara kesin. Deve etlerini elinizde kiiglk parcalara ayirip bir kaseye
alin. Jalapeno, domates, eritilmis tereyagi, kisnis, tuz, karabiber ekleyip harmanlayin. Ekmek dilimlerini firin
1zgarasinda hafif kizartin. Yogurt, rendelenmis sarimsak, tuz ve tahini bir kasede iyice karistirin. Ekmeklerin
Uzerine sos sUrlp deve eti karisimini paylastirin ve servis yapin.
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