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TAHIN SOSLU BOMBAY FASULYESI PIYAZI

https://www.elele.com.tr

2 su bardadi bombay fasulye
3 dal taze kekik

2 defne yapragi

3 taze sogan

6 yemek kagsidi kiyllmis maydanoz
1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Sosu igin:

Yarim su bardagi tahin

2 dis ezilmis sarimsak

Yarim limonun suyu

1 yemek kasigi sirke

1 tath kasidi tuz

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kagigi kimyon

Uzeri icin:

3 haglanmis yumurta
Salatalik tursusu

Bir gece dnceden islattiginiz bombay fasulyeyi haglayin. Altini kisip, taze kekik ve defne yapragini ekleyin.
Yaklasik 1 saat kisik ateste haglamaya devam edin. Otlar alip fasulyeleri siziin. Derin bir kaseye alip ince
kiyilmis taze sodan, maydanoz ve piyazlik dogradiginiz sogani ekleyin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Sosu igin
gerekli olan tim malzemeyi bir kasede karigtirip fasulyelerin Uzerine ilave edin. Haglanmis yumurta ve salatalik
tursusu ile birlikte servis yapin.
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