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TAHIN SOS

Refika Birgdl

2 adet Sogan

4 corba kagig! Tahin
2 adet Limonun Suyu
3 ¢orba kasigi Su
Zeytinyag!

Sumak

Tuz

2 adet sogani 3 mm kalinliginda halkalara kesin, sonra halkalar ellerinizle ayirin, irili ufakli bir siri halkaniz
olsun. Tuzlayp elinizle ovarak soganlarin bitln suyunu gikartin. Mutfak pegetesiyle kalan suyun tamamini alip,
bir tavada 2-3 ¢orba kasigi zeytinyaginda devamli gevirerek 10 dakika kizartin. lyice kahverengilesecek, ¢itir
¢itir olacak.Sos igin 2 adet limon, 4 ¢orba kasigi tahin ve 3 gorba kasidi icme suyunu krema haline gelene kadar
karistirin. Bir kaba alip Gzerine sumak ekleyin. Tahinli sosu basl basina da kullanabilirsiniz. Ancak soganin
tatlihg, tahinle birlesince enfes bir lezzet ortaya ¢ikiyor. Hazirladiginiz karamelize sogani tahinli karigimin tizerine
dokerek servis yapin.
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