—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAHIN PEKMEZLI PIDE

Hamuru igin:

1 su bardag ilik sit

1 paket (42 gram) yas maya

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi tozseker

1 adet yumurta

Aldigi kadar un

Uzeri icin:

1,5 su barda@i Koska Kegiboynuzu (Harnup) Pekmezi
1,5 su bardagi Koska Tahin
1'er gay bardagi tozseker ve su
1 adet yumurta sarisi

Hamur igin 1lik siit(i derin bir kaba alin. Uzerine yas maya ve tuz ekleyip, 15 dakika bekletin. Daha sonra igine
tereyagi, tozseker ve yumurta ilave edin. Yumusak bir hamur elde edene kadar un ekleyip, tim malzemeyi
yogurun (gerekirse ilik sut veya su ilave edebilirsiniz). Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtlin ve kabarmasi icin
40 dakika dinlendirin. Yumurtadan biyik bezeler yapin ve elinizi una bulayip, ortalarini gukurlagtirarak, kahve
tabagi biyUkliginde genisletin. Yaglanmig tepsiye dizin. Uzeri i¢in kegiboynuzu pekmezi, tahin, tozseker ve
suyu bir kapta karigtirip, suluca bir karigim elde edin. Hamurun ortasina bu karigimi kagikla paylagtirin ve
kenarlarina yumurta sarisi strin. Onceden isitilmis 200 derece firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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