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TAHIN PEKMEZLI KREP

2 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 su bardag st

1/2 su bardagi un

2 corba kagsigi margarin

1 cay bardagi tahin

1/2 cay bardag dut pekmez

1 cay bardagdi findik ici (irice parcalanmig)

Yumurta ve sekeri mikserle girptim. SUt ve unu ilave edip 2 dk. ¢irpmaya devam ettim.

Krep hamurumun Gzerine sera streg ile kaplayip 10 dk. beklettim. Bu arada ben sosunu hazirladim.

Tahini gukur bir kaseye aldim. Uzerine karigtirarak dur pekmezi ilave ettim. Glizelce karistirdim. Bunu siz damak
tadiniza gdre hazirlayabilirsiniz. Daha ¢ok tatl olmasini istiyorsaniz, pekmez miktarini arttirabilirsiniz.

Teflon krep tavasinda findik blyUkligunde yagi erittim. Kepge ile tavaya ince bir tabaka hamur doktim ve arkali
OnlU her bir krebi pigirdim.

Pisen krepleri soguttum. Her bir krebin (izerine hazirladigim tahin pekmezli karigimdan yaydim. Uzerine irice
kirlmig findiktan serpistirdim. Krepleri rulo sardim. Uzerlerine hazirladigim sostan gezdirdim. Servis yaptim.

Fotograf "dinamit" tarafindan génderildi. 24.07.2018
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