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TAHINLI PEKMEZLI KEK

3 yemek kasig margarin

1 su bardagi Gzim pekmezi
Yarim ¢aybardagi tahin

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardag@i sivi yag

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

1 cay bardagi ceviz kingi

Yumurta, pekmez margarin ve tahin ¢irpilir. Diger malzemelerde katilir ve ¢irpmaya devam edilir. Yaglanmis Kek
kaliplarina dokuldr 180 derece firinda pismeye birakilir. Dilerseniz Gzerine slsleme amacl pudra seker veya
hindistan cevizi serpebilirsiniz.
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