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TAHIN PEKMEZ SUFLESI

70 gr margarin

3 kaslk tahin

3 kasik pekmez

2 adet yumurta

1 adet yumurtanin sarisi
Yarim su bardag seker
Yarim su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

ilk olarak sufle yapacagimiz kaplari margarinle iyice yagliyoruz, ardindan icini sekerleyip dolapta bekletiyoruz.
50 gr margarini ocakta sivi oluncaya kadar eritip, icine 3 kasik tahin ve pekmezi atip, sogumasi igin bekliyoruz.
Ardindan 2 tam yumurta ile 1 yumurtanin sarisini ve yarim bardak sekeri, krema kivamina gelinceye kadar
mikserle ¢irpiyoruz. Krema kivamina gelen yumurta ve sekerin igine, yarim bardaktan bir parmak eksik unu
ekliyoruz, yarim paket kabartma tozunu ve yaptigimiz tahin ve pekmez karigimini séndirmeden digtan ige dogru
karistinyoruz. Karisimimizi yagladimiz sufle kaplarina, 1 parmak eksik olucak sekilde koyuyoruz. Onceden
isitilmig 180 derece firinda, 10 dk pisiriyoruz. Suflenin kabarmasi i¢in; sufleleri firnin ortasina degil, ortanin bir
altina koyuyoruz. Tahin ve pekmez karigimini iyice sogutup, yumurtanin igine ekliyoruz. Pigirme suresinde 10
dakikayl agsmiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:105325 « adi:Tahin Pekmez Suflesi » gonderen:Gdksen « indirme tarihi:12.04.2025 - 08:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tahin-pekmez-suflesi-vt76671
http://www.tcpdf.org

