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TAHİN DOLGULU SUSAMLI BİSKÜVİ

2 çay bardağı pudra şekeri
1 çay bardağı mısır nişastası
1 adet yumurta
Yarım paket kabartma tozu
2.5 su bardağı un
1 su bardağı tahin
3 yemek kaşığı susam
2 yemek kaşığı margarin

Margarini ve yumurtayı mikserle çırpın. 1 çay bardağı pudra şekeri, mısır nişastası, un, hamur kabartma tozu
ekleyip yoğurun. Merdane yardımı ile ince açın ve yuvarlak bir kalıp ile parçalar kesin. Yağlı kağıt serili tepsiye
dizerek önceden ısıtılmış 180 derece fırında hafif kızarıncaya kadar pişirin ve soğumaya bırakın. Tahin ve kalan
1 çay bardağı pudra şekeri iyice karıştırın. İki kurabiye arasına tahin sürerek birbirine yapıştırın. Kenarlarına da
tahin sürün ve susama bulayarak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:125206 • adı:Tahin Dolgulu Susamlı Bisküvi • gönderen:Göksen • indirme tarihi:13.03.2025 - 00:19

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tahin-dolgulu-susamli-biskuvi-vt92200
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/tahin-dolgulu-susamli-biskuvi-125206.jpg
http://www.tcpdf.org

