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TAHILLI KURABIYE

Gulcan Soydemir

4 Su Bardagi Tahilli Ekmek Unu
1 Su Bardag Zeytinyagi

1 Su Barda@ Yogurt

3 Corba Kagidi Sut

1 Paket Kabartma Tozu

4 Corba KagiJl Susam

1 Adet Yumurta aki

1 Adet Yumurta Sarisi

Tahill ekmek ununu bir yogurma kabina alalim. Ortasini agarak zeytinyadini, yogurdu, sitd, yumurta akini ve
kabarta tozunu koyalim; yoguralim. Ufak parcalar kopararak gekillendirelim (kurabiye kalibi da kullanabiliriz).
Uzerine yumurta sarisi siirelim ve susam serpelim. Yagli kagit serilmis bir tepsiye yerlestirelim, dnceden isitilmis
200 derecelik firinda pigirelim.
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