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TAHILLI YULAFLI HALKA

125 gr margarin

1,2 ¢ay bardagi siviyag

1 adet yumurta

1,2 cay bardagi yogurt

1 cay kasigr mahlep

2 tath kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

1.2 pk kabarma tozu

2 su bardagi un

Uzeri igin:

1 adet yumurta aki

1 cay bardagdi yulaf ezmesi
1 cay bardagi susam (keten tohumuda kullanabilirsiniz)
Aldigi kadar aycekirdegi igi

Yulaf ezmesi susam aygekirdegi i¢i bir kabta harmanlayin 1 kabta 6nce margarini siviyag, yogurt, yumurta, tuz
ve sekeri ekleyip karigtirin Gzerine mahlep un ve kabartma tozunu ekleyip yogurun unu azar azar ekleyerek
kulak memesi kivami bir hamur yapin hamurdan pargalar koparip seritler halinegetirip yuvarlak halka sekli verin
halkalari énce yumurta akina sonra yulaf hargina batirilrak yaglanmis firin tepsisine dizerek 180 derecelik firina
koyun kizarana kadar pisirin olduktan sonra sogumaya birakip servis edin.
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