Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

TAHILLI HALKA

Yarim paket kabartma tozu
125 gr. margarin

1 cay kasigi mahlep
yarim ¢ay bardagi siviyag
1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay bardagi yogdurt
1 adet yumurta
Yeterince un

1 adet yumurta aki
Yeterince aycekirdedi igi
Yeterince keten tohumu
Yeterince yulaf ezmesi

Yulaf ezmesi, keten tohumu ve g¢ekirdek iclerini harmanlayin. Sanayag, aygicek yagi, yodurt, yumurta, tuz,
seker, mahlep, un ve kabartma tozunu karigtirip yogurun. Hamurdan pargalar kopartip seritler halinde yuvarlayin
ve uglarini birlestirip simit sekli verin. Halkalari yumurta akina batirip ardindan yulafl karigima bulayin. Yagl
kagit serili tepsiye dizin. 180 derece firinda kizarincaya kadar pisirin. Servis yapin.
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