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TAHIL CORBASI

https://www.elele.com.tr

1 cay bardagi esmer bulgur

1/2 gay bardagi kirik piring

1/2 cay bardag karabugday

1/2 gay bardagi kirmizi mercimek
1/2 gay bardag! yesil mercimek

1 cay bardagi haglanmis nohut

1 adet kigik dogranmig havug

1 adet kirmizibiber

1 adet sogan

2 corba kasiJi domates salcasi

1 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag

2 kaslk sizma zeytinyagd!
Karabiber, tuz, kimyon, pul biber ve kuru nane

Sogan, kirmizibiber, havug ve yaglari koyup soteleyin. Unu ve salgayi ilave edip un kokusu gidene kadar
kavurun ve Uzerine 1 bardak soguk suyu dokip, hizlica karistirin ve bir tagim kaynatin. Baharatlar harig, tim
malzemeyi derince bir tencereye koyun ve hazirladiginiz karigimi Gizerine koyup 3 bardak kadar su ilave edip
orta ateste tahillar yumusayana kadar pisirin. En son olarak tim baharatlari ilave edin.
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