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TAHILLI CORBA

1 su bardagi nohut
1 su bardagi bugday
Et suyu

Terbiyesi igin:

1 yumurta sarisi

3 ¢corba kasigi un

1 kase yogurt
Yarim limon

Uzeri icin:

Nane

Tereyagi

Pul biber

Bugdayi sicak suyla islatin. Kiglk bir tencereye koyun ve iyice haglayin. Suyu biterse tekrar ekleyin. Haslanan
bugday ve nohudu biyiik corba tenceresine aktarin. Uzerine sicak su ve et suyu koyup beraber pigirin.
Karistirma kabina yogurt, un, limon suyu ve yumurta sarisi ekleyin. Cirpma teliyle karistirin. igine 1 bardak soguk
su koyun. Kaynayan ¢orba suyundan bir kepge kadar alip, terbiye kasesine koyun, bir yandan da hizlica
karigtirin. Gorbanin tuzunu da atin. Kaynayip kivami ortaya ¢ikinca servis kasesine dokan.

Tereyagini klicUk bir tavada eritin. icine nane ve pul biber atip kizartin. Bu sosu da ¢orbanin (izerine dékerek
servis edin.
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