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TAHIL AMBARI EKMEGI (EKMEK MAKINESI)

Klgik (500 Gram)

300 gram tam bugday unu

1 ¢corba kasigi tereyad

2 tath kasigr esmer seker

1 tath kasidi instant kuru maya
200 ml. su

Orta (750 Gram)

450 gram tam bugday unu
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1+1/2 tath kasig tuz

1 ¢corba kasigi esmer seker
1+1/4 tath kasig kuru maya
300 ml. su

Buyuk (1 Kilogram)

625 gram tam bugday unu
3 ¢corba kagiJ! tereyagdi

2 tath kasig tuz

4 tath kasigi esmer seker
1+1/2 tath kasigr kuru maya
400 ml. su

1. Kalibi makineden ¢ikartin ve hamur karigtirici bigagi igine yerlestirin. Soguk suyu ve tereyagini kaliba alin.
Sirasiyla unu, tuzu ve esmer sekeri ekleyin. Unun ortasina kiiglk bir havuz agin ve mayay! serpistirin.

2. Kalibi ekmek makinesinin igine koyun. Kapagi kapatin ve tam bugday/somun boyutu/pigirme ayarini yapin.
Istediginiz Ust kizartma ayarini segin ve baglama digmesine basin.

3. Program bitince kalibi makineden ¢ikartin. Plastik bir spatula ile ekmegi kalibin kenarlarindan kurtarin. Firin
telinin Gzerinde sogutun.

Not: Tam bugday ekmekleri agir olabilir. BlyUk boyuttaki ekmekler i¢in biraz fazla maya, biraz limon suyu veya
ezilmis C vitamin tableti ekleyebilirsiniz. (Daha detayl bilgi icin ekmek makinenizin el kitabina bakiniz.)
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