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TAGLIONI ALLA PARLEMITANA (ITALYA)

(makarna sosu)

2 patlican,

2 kirmizi biber,

2 yemek kasigi zeytinyagi,

20 g tereyagi,

2 dis sarimsak,

500 g domates,

tuz,

karabiber,

1 kutu domates sosu (Buitoni Fresco),
2 paket Tagliolini (Buitoni Fresco),
50 g parmesan rendesi,

2 dal feslegen

Patlicanlari yikayin ve 2 cm kipler halinde kesin.

Biberleri yikayin, ¢cekirdeklerini ¢ikarin ve dograyin. Yagi ve tereyagi bir tencerede kizdirin, dévilmus sarimsagi,
biber kiplerini ilave edin ve 5 dakika kizartin. Patlicanlari katin ve kisik ateste 10 dakika pigirin. Bu arada
domatesleri kaynar suya batirip kabuklarini soyun. Soyulmus domatesleri 4'e bélin, ¢ekirdeklerini ¢ikartin.
Domatesleri de tencereye koyun, tuz ve biber atin ve tekrar 1 0 dakika pisirin. 5 dakika sonra hazir sosu ilave
edin. Makarnalar haglayin, sosu makarnalarin Ustline dékin. Parmesan ve fesleden ile servis yapin.
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