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TAGLIATELLE AL CARBONARA

(Krema soslu eriste)

100 gr erigte

80 gr julyen dogranmig jambon

2 dis sarimsak

1 cay kasigi zeytinyagi

1 yumurta sarisi

1 kahve fincani sut kremasi

2 dal maydanoz

1 ¢orba kasigi rendelenmis parmesan peyniri

Eristeyi kaynar suda haglayip siiziin. Sarimsagi ezin. Jambonu sarimsak ve zeytinyagi ile tavada sote edin.
Kremayi ilave edip karistirarak 1-2 dakika pisirin. Tavayi atesten alip yumurta sarisini ekleyin ve ¢irparak
yedirin. Erigteyi bir tabaga alip Uzerine jambonlu kremay ilave ederek harmanlayin. Gok ince kiyilmig
maydanozu serpip karistirin. Uzerine rendelenmis parmesan peyniri serpip servis yapin.
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