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TAGLIATA MANZO

Malzeme:

220 gram ince dovulmus bonfile
2 dal taze kekik

3 dal biberiye

40 gram krema

1 tath kasidi dijon hardali

8 yaprak roka

1 adet domates

1 tath kasidi balzamik sirke

1 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
40 gram parmesan peyniri
Yeteri kadar tuz, karabiber

Tuz, karabiber, taze kekik, biberiye, zeytinyadi, krema ve hardali bir kasede karistirin. ince déviilmiis bonfileyi
tabaga dizin. Hazirladiginiz karisimi bonfilenin Gzerine sirin. Bonfileyi firin tepsisine alip dnceden isitiimis 200
derece firinda 10 dakika pisirin. Roka ve domatesi dograyip balzamik sirke ve zeytinyagi ile kanistirdiktan sonra
firnda pisirdiginiz etin Gzerine ilave edin. Ince dilimlediginiz parmesan peynirlerini ilave edip kizartin. Sicak
olarak servis yapin.
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