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TAFLANLI KURUYEMISLI COREK

500 gram un

1 paket (10 gr) insant maya

1 adet yumurta

50 ml eritilmis margarin

1/2 cay bardag toz seker

230 ml ik sGt

Ic harc icin;

150 gram kuru kayisi

150 gram ¢ekirdegdi ¢cikmis kuru taflan
150 gram kuru incir

100 gram iri gekilmis ceviz ici

1 yemek kasidi eritiimis margarin
1 cay bardadi esmer seker

2 cay kasigi yenibahar

1 ¢cay kagigi targin

Uzeri icin;

2 yemek kasi§i su

1 limonun suyu

200 gram pudra sekeri

Hamur igin gerekli olan eritilmis yad ve tim malzemeleri yoguralim ve Uzerini nemli bir bezle értlip 1 saat
mayalanmaya birakalim. Bagka bir yerde tavla zari buyUkligunde dogranmis kayisi, incir, ceviz, taflan, seker,
yenibahar ve tarcini karigtiram. Mayalanan hamurun Gzerine biraz un serperek dikdértgen biyUkliginde
acalim ve Uzerine eritiimis yag surip meyveli malzemeyi serperek rulo seklinde saralim. Firina dayanikli bir
kalibi yaglayalim ve rulo yaptigimiz ¢érek hamurunu dilimleyip yan yana olacak sekilde dizelim. Tekrar 20
dakika daha mayalanmaya birakalim. 180 derece firinda kizarincaya kadar pisirelim.

Sos icin bagka bir yerde limon suyu, su ve pudra sekerini karistiralim ve firindan ¢ikardiginiz ve soguttugunuz
¢oreklerin Uzerine gezdirip servis yapalim.
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