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TAFLAN SALATASI

1 kilo taflan (karayemis) tuzlusu

4 tane kuru sogan

2 tane taze sarimsak

1 tath kasidi pul biber

1 avug taze kasar

1 avug teze kekik

1 Turk kahvesi fincani eritilmis tereyagi

Taflan gekirdeklerini ¢ikartip aksamdan suya koyuyoruz. Suyunu devamli degistirip tuzunun gikmasini
sagliyoruz. Bu islem énemli yeterince suyunu degdismezsek salatamiz tuzdan yenmez. Tuzu ¢ikan taflanlari
slizUip kenara koyuyoruz. Soganlari ayiklayip halka ,halka dogruyoruz. Sarimsagi da ayiklayip kiigik, kiiglk
dogruyoruz. Tencereye tereyag! koyup soganlar, sarimsag diriligi gidene kadar kavuruyoruz. Taflanlari, pul
biberi katip kavuruyoruz. Servis tabagina alip. Uzerine taze rendelenmis kasar serpiyoruz. Taze kekigi de
dograyip servis yapiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:116444 « adi:Taflan Salatasi « génderen:yirmialti « indirme tarihi:06.04.2025 - 09:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/taflan-salatasi-vt85493
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/taflan-salatasi-116444.jpg
http://www.tcpdf.org

