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TADINA DOYULMAZ MANTAR CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile
4 Dilim limon suyu

14 Adet mantar

2 Yemek Kagigi un

3 Yemek Kasidi siviyad

1 Adet sogan

3 Yemek Kagidi yogurt

1 Bardak sut

Mantarlarin ¢ok su ile temas edip tadini kaybetmemesi gerekir. Bu ylzden mantarlar kisa sureli tek tek
yikanabilir ya da havlu pegeteyle mantarlarin tizeri silinerek Gzerindeki saydam zar soyulur. 15 adet mantar
temizlenerek iri iri dogranir. 1 adet sogan soyularak ince ve kii¢lk bir sekilde dogranir. Yapilacak olan yemek
¢orba olacagi i¢in soganlarin agiza gelmemesi gerekmektedir. Blyik boy tencere yiksek ocak atese konularak
icerisine 3 yemek kasiJi sivi yag ile 1 adet dogranmis sodan eklenerek kavrulur. Soganlar kavrulurken, 2 cay
kasiJ! tuz ilave edilir. Pembelesen sodanlara dogranmis olan mantarlar ile dnceden elde edilmis tavuk suyu, 2-3
adet defne yapragi ve 2-3 adet tane karabiber eklenerek harli ateste kaynamaya birakilir. E§er eklenen tavuk
suyu yetmez ise mantarlarin tzerini 1 cm gececek kadar su da ilave edilebilir. Kaynayan mantarlarin igerisine
yarim limon sikilir. Bir kabin icerisine 3 yemek kasigi yodurt, 1 bardak sit eklenerek karigtirilir. Karigtirirken
yogurdun ezilmesi ve igerisinde tortu kalmamasi gerekir. Ayni zamanda kicUk bir tavada 2 yemek kasig yadi
orta ocak ateste eritilir. Yagi eriyince 2 yemek kasigi un konularak mantar gorbasinin meyanesi hazirlanir. Unun
kavrulup pembelesmesi gerekir. Un kavrulmaya baslayinca 1 bardak soguk su eklenerek karistirilir ve
blendirdan gegcirilir. SGtlG yogurt ve unlu meyane ayri ayri yavasca ve karistirilarak ¢orbaya eklenir.

Not: Bir gece dnceden herhangi bir tencereye tavuk kemigi konularak icerisine 1 litre su eklenerek, tavugun yagi
¢ikana kadar ortalama 40 dakika kisik ocak atesinde pisirilir ve bu sekilde tavuk suyu elde edilmis olur.
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