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TADIGUZEL GORBASI

2 adet tavuk but

1 su bardagi nohut

1 su bardagi stizme yogurt
1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

Yarim ¢ay bardagi siviyag
6 su bardagi su

1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

1 cay bardagi siviyag

1 ¢corba kasigi kuru nane

Nohut akgamdan islatilir. Butlar kugbagi seklinde dogranarak kemiklerinden temizlenir. Tencereye yarim bardak
siviyag konur, 1sininca tavuk eti atilir, renk alacak kadar kavrulur. Uzerine islatiimig nohutlar atilir, sicak su
eklenir ve malzemeler yumusayana kadar pigirilir. Bagka bir kapta yogurt, un ve yumurta ¢irpilir. Kaynayan
corbadan bir kag kasik alinarak ilitilir. Sonra ¢orbaya katilir, tuz eklenir ve bir tagin pisirilir. Servis sirasinda
Uzerine yakilmig naneli yag gezdirilir.
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