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TACO

500 gram orta yagl kiyma

2 adet domates

1 adet kuru sogan

3 yemek kasigi zeytinyagi

4 dal taze kignis

1 tath kasi§i domates salgasi

1 tath kasidi aci sos

Kimyon

Tuz

12 adet kiiguk boy tortilla

Kivircik marul

1 adet kirmizi sogan

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 cay bardagi rendelenmis cheddar peyniri
2 yemek kasigi sizme yogurt

Kuru sogani minik kiip seklinde dograyin.

1 adet domatesin kabugunu soyup rendeleyin.

Kignisi de ince ince kiyin.

Tavayi ocaga alin. Kiyma ve dogradiginiz sogani, zeytinyaginda kavurun.

Uzerine rendelenmis domates, aci sos ve salgay! ekleyip suyunu ¢cekene kadar pisirin.

Kignig, kimyon ve tuzunu da ilave edip ocaktan alin.

Tortilla ekmeklerini tavada isitin.

Kirmizi sodani ve 1 domatesi kiip dograyin. Marulu da glizelce temizleyip ince ince Kiyin.

Isittiginiz tortilla ekmekleriniz ikiye katlayin ve igini kiymali hargla doldurun.

Uzerine de marul, kirmizi sogan, domates ve rendelenmis peynir ilave edip yogurt eslinde servis edebilirsiniz.
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