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TACO

750 gram kemiksiz tavuk kalca

2 adet kuru sogan

1 yemek kagigi zeytinyagi

Yarim tatli kagigi sarimsak tozu
Yarim tatli kagigi sogan tozu

3/4 tath kasigi pul biber

Geyrek tatl kasigr kirmizi toz biber
3/4 tath kasig! tuz

Yarim demet kignig

Geyrek jalapeno biberi

1 adet misket limonu

20 adet kiicUk boy misir unlu tortilla
Servis igin:

Misket limonu dilimleri

Sogan ve sarimsak tozunu, kirmizi biberleri ve yarim gay kasigi tuzu bir kasede karigtirin.
Tavuklari bu baharat karisimina glzelce bulayin.

Bir tavayi kizdirip zeytinyagdini ekleyin ve isitin.

Tavuklar tavada 8 dakika kadar soteleyin.

Tavuklar tavadan alip 10 dakika kadar ilinmasini bekleyin.

Ardindan kup kup dograyin.

Kisnig, sogan ve jalapeno?yi kiiguk kipler halinde dograyin.

Uzerine tuz serpin ve misket limonunun suyunu sikin.

Hepsini harmanlayin.

Tortilla?lar tavada isitip ortalarina 1 yemek kasigi tavuk pargasi koyun.

Uzerine kignigli sogan da ilave edip yaninda misket limonu dilimleriyle servis edin.
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