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TACO

https://acunn.com

12 adet kiiguk boy tortilla ekmegi

600 gram orta yagl kiyma

1 adet ki¢ik boy kuru sogan

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet orta boy domates

1 tath kasidi aci sos

1 tath kasidi domates salgasi

1/2 gay kagi§i tuz

1/4 gay kagigi kimyon

4 dal taze kignis

Servisi igin:

1/2 demet kivircik marul

1 adet blyUk boy domates

1 adet orta boy kirmizi sogan

1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1/2 su bardagi rendelenmis cheddar peyniri
2 yemek kasigi eksi krema (ya da stizme yogurt)

Taco igini hazirlamak igin; kiigik boy kuru sogani ¢ok kigik pargalar halinde dograyin, arzuya gére rendeleyin.
Kabugunu soydudunuz domatesi, rendeleyerek pure haline getirin. Taze kisnis yapraklarini incecik kiyin.

Kuru soganlarla birlikte tavaya aldiginiz orta yagl dana kiymayi, zeytinyagi ilavesiyle birlikte hafif bir renk alana
kadar kavurun.

Domates salgasi, aci sos ve domates pulresi kattiginiz kiymali i¢ harci, kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin.
Tuz, kimyon ve incecik kiyilmis kisnis yapraklariyla tat kattiginiz i¢ harci, 2-3 dakika daha pigirip ocaktan alin.
Kiguk boy tortilla ekmeklerini temiz bir tavada ya da firinda kisa sure 1sitin.

Taco servisinde kullanmak tzere; bol suda yikayip kuruttugunuz kivircik marul yapraklarini incecik kiyin.
Kabugunu soydudunuz domates ve kirmizi sogani kicUk pargalar halinde kesin.

Sicak tortilla ekmeklerini, bir kabuk gibi katlayip i¢ kisimlarini hazirladidiniz i¢ hargla doldurun.

Uzerlerine ince kiylimig kivircik marul, domates, kuru sogan kipleri ve rendelenmis peynir karigsimi eklediginiz
tacolari, eksi krema ya da ¢irpilmis stizme yogurt esliginde bekletmeden servis edebilirsiniz.
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