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TACO

1 sogan

2 dig sarimsak

250 gram kiyma

1 kirmizi kapya biberi

Yarim ¢ay bardagi dilimlenmis jalapeno biberi
1 cay bardagi konserve misir

1 cay bardagi Meksika fasulyesi
Tuz

Karabiber

Kekik

Kirmizi toz biber

Toz kignis

Cheddar peyniri

Misir unlu tortilla

Sogani yemeklik dograyin, sarimsaklari ezin.

Zeytinyagini tavada kizdirip sogan ve sarimsaklari pembelesene kadar soteleyin.
Kiymay! ekleyip kavurun.

Kapya biberi ve jalapeno biberi ince ince dilimleyin.

Kiymanin rengi déniince biberleri, konserve misiri ve Meksika fasulyesini malzemeye ilave edin.
Tuz ve karabiberini de ekleyip biberler yumusayana kadar pisirin.

Bu esnada cheddarf?]i rendeleyin.

Tortilla[2lar yagh kagit serilmis tepsiye dizin.

Kiymali harci tortilla[?llara paylastirip Gizerine rendelenmis peynir serpin.

Firini 200 dereceye ayarlayip taco[?|lari peynirler eriyene kadar firinlayin.

Sicak servis edin.
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