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TACO SANDVIC

4 adet taco

200 gr ¢ekilmis dana kiymasi

300 gr kirmizi barbunya

1 adet taze sodan

1 corba kasigr margarin

2 adet domates

1 adet sivri biber

1 corba kasigi kimyon, yeni bahar, pul biber, karabiber, kirmizi toz biber
4 adet yesil salata yapraklari

Taze sogani ince dograyip tavada margarinle soteleyin ve kiymayi ilave ederek kavurun. Gekirdekleri alinip kiip
dogranmis domatesleri ve ince dogranmis sivri biberi ilave ederek 3 dakika daha soteleyin. Tim baharatlar
karistirarak hazirladiginiz taco baharatini da ilave edin. Hafifce hasladiginiz barbunyalar yikayarak, tuz ve
karabiber ekleyip karisima ilave edin. Barbunyalar burusuncaya kadar pisirin. Barbunya ve kiymalari hazir taco
icinde dogranmig yesil salata yapraklari ile servis edin.
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