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TACIK PILAVI

2 yemek kasi§i tereyagi
yarim kg kusbasi et

yarim kg piring

3 adet havug

1 adet sogan

1'er tath kasidi tuz, karabiber
3 su bardagi su

Once tencereye eti koyun. 2 yemek kagidi tereyagi ekleyerek kavurun. Uzerine halka dogranmig
soganlari ekleyip soteleyin. Havuglari kibrit ¢6pii seklinde dograyin. Onlari da ekleyip kavurun.
Uzerine sicak su ilave edin. Etler pisince pirinci Gzerine ilave edin. Tuzunu da ekleyip pismeye
birakin. Ters cevirerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:91039 « adi:Tacik Pilavi « génderen:helin « indirme tarihi:02.04.2025 - 17:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tacik-pilavi-vt66918
http://www.tcpdf.org

