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TABII TATLI KEK

2 adet muz

1 su bardag st

YArim su bardagi siviyag
1 cay bardagi kuru Gzim
1 cay bardadi kuru dut

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi un

Muz soyulur, kabaca dogranir, rondoya atilir, stit eklenir, seklini kaybedene kadar cekilir. Uzerine yumurtalar
kirilir, kisa sure daha ¢irpilir. Karistirma kabina bosaltilir. Uzerine siviyag, un ve kabartma tozu katilir. Kagikla alt
st edilir. Son olarak kuru dut ve kuru Gzim ilave edilir. Y.ne kasikla kisa stre karistirilir. Yaglanmis kek kalibina
doékalar. 180 derece firinda yaklasik 50 dakika pigirilir.
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