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TABBOULEH
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4 bag maydanoz

1 adet kuru sogan

1 adet domates

2 yemek kagsidi ince bulgur

4 yemek kasigi sicak su

1 adet limon

1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Maydanozlar sirkeli suda bekletip yikayin.

Kiguk demetler halinde baglayip dograyabildiginiz kadar ince dograyin. (Robotta cekmeyin, maydanoz suyunu
salacag i¢in lapa gibi bir sey olur.)

Kuru sogani ¢cok kigik dograyip maydanoza ekleyin.

Domatesi ikiye bolin ve sulu yerlerini ayirin.

Daha sonra kalan kismi ¢ok kii¢iik dograyin ve ekleyin.

Diger bir kasede bulgura sicak su ilave edin ve sismesini bekleyin.

Bulguru salataya ilave edin ama ¢ok koymayin salatanin tadini degistirecektir.

Daha sonra limon suyu, tuz ve zeytinyagini karistirarak salatanin Gzerine doékun.

Guzelce karistirdiktan sonra servise hazir.
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