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TABASCA SOSLU PATATES

3 yemek kasigi margarin

4 adet patates

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 ¢orba kasigi kirmizi biber
3 yemek kasi§i tabasco sos
70 ml ketcap

70 ml. mayonez

1 tath kasigi kekik

1 bardak siviyag

Tuz

Karabiber

1 tutam maydanoz

Patatesleri kUp kip dograyin. Sarimsak ve maydanozu ince ince kiyin.

Kizdirdiginiz siviyagda patatesleri kizartin.

Bu sirada bir tavada margarini kizdirin. Sarimsak ve sogani ekleyerek, pembelesene kadar kavurun. Ocagi kisin
ve kirmizi biber, kekik ve Tabasco'yu ekleyin. Hizlica karistirarak 1-2 dakika pisirin.

Hazirladiginiz karisimi bir kaba alin. Ketcap, mayonez, tuz ve karabiberi ekleyerek iyice karigtirin.

Kizarttiginiz patatesleri bir servis tabagina alin ve Gzerine hazirladiginiz sosu dékin.

Sicak olarak, Uzerine maydanoz serperek servis ediniz.
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